
Welcome Snack 
生海苔のサワークリスピーライスクラッカー  (Charge free)
Seaweed Sour Crispy Rice Cracker

Maguro Bar Signature
マグロ・バーシグネチャーロール 4,500
Maguro Bar Signature Roll
本マグロ、ウニ、キャビア、いくら、有明海熊本産焼き海苔“青混薫”、有馬山椒とクスクス
Bluefin Tuna, Sea Urchin, Caviar, Salmon Roe, Ariake Kumamoto Nori, 
Arima Sansho Pepper and Couscous

本マグロの瞬間スモーク Lightly Smoked Bluefin Tuna 2,600
クリーミーポテト、キャビア、ピスタチオ 
Creamy Potato, Caviar, Pistachio

Cold
本マグロ その日の部位の藁焼きカルパッチョ 2,600
Daily Cuts of Straw Grilled Bluefin Tuna Carpaccio
水牛モッツァレラとフルーツトマトの丸ごとソルベ
Buffalo Mozzarella and Fruit Tomato Sorbet

冷製本マグロ45℃コンフィ  2,400
Bluefin Tuna Confit at 45℃ Served Chilled
大阪産ミニトマト“アマメイド”、アーモンド
Osaka Amamade Cherry Tomato, Almond                                                                             

自家製本マグロ生ハム  2,300
Homemade Cured Bluefin Tuna Ham
いちじくと弓削牧場フレッシュチーズ
Fig and Yuge Farm Fresh Cheese 

本マグロのタルタル Bluefin Tuna Tartar 2,500
アボカド、新生姜、ケッパー
Avocado, Ginger, Capers

熟成マグロの食べ比べ Aged Bluefin Tuna 2,800
煮切り醤油とローカルコンディメント
Original Soy Sauce and Local Condiment                                                                                                

Skewers 串焼き  （1本からオーダーいただけます  Order per 1 piece)
本マグロと和牛の串焼き 赤味噌のソース 2,200
Bluefin Tuna and Wagyu Beef Skewer  Red Miso Chili Sauce 

本マグロのつくね串焼き Minced Bluefin Tuna Skewer 2,000
バルサミコ酢と京都産平飼い卵ワビスケ
Balsamic Vinegar and Kyoto Free Range Egg WABISUKE

Hot
本マグロのアヒージョ Bluefin Tuna Ajillo 2,600
京都キノコ革命ひらたけと青森産にんにく
Kyoto Kinoko Kakumei Oyster Mushrooms and Aomori Garlic 

本マグロ 軽い薪焼き Lightly Wood Grilled Bluefin Tuna 2,600
大葉とレモンのチミチュリソース
Shiso and Lemon Chimichurri Sauce

本マグロ レアカツミニバーガー Mini Burger 3,000
スパイシー山葵ワカモレ                                                                                                
Bluefin Tuna Rare Cutlet, Spicy Wasabi Guacamole 

漬け本マグロ ライスボール Rice Ball 2,200
有明海焼き青混海苔と白ネギ                                                                     
Soy Sauce Marinated Bluefin Tuna, Ariake Nori and White Scallion

本マグロと九条ねぎのスパゲッティ 3,000
Bluefin Tuna and Kujo Green Onion Spaghetti
削りたてのマグロ節                                                                                                
Freshly Shaved Tuna Bushi

DRINK MENU

COCKTAIL
ブルーラグーン Blue Lagoon 2.500
新生獺祭 45、旨味ビターズ、ソーダ、ブルーキュラソー、マグロ
Shinsei Dassai 45, Umami Bitters, Soda, Blue Curacao, Tuna

季節のカクテル Seasonal Cocktails 2,800

Non-alcoholic Cocktail 
エメラルドラグーン Emerald Lagoon 2,200
ノンアルコールスパークリングワイン、ブルーキュラソー
レモンジュース、マグロ
Non-alcoholic Sparkling Wine, Blue Curacao, Lemon juice, Tuna

SAKE
獺祭Blue Type 50 DASSAI Blue Type 50  

Glass 90ml  2,800

WINE
Sparkling
丹波ワイン てぐみ peu 330ml 3,400
Tamba Wine Tegumi peu

おすすめのシャンパーニュ  3,800
Recommended Champagne   
                                                                                                                                                     

Rose
日本のおすすめロゼワイン 2,500
Recommended Japanese Rosé 

おすすめのロゼワイン 2,500
Recommended Rosé 

White
日本のおすすめ白ワイン 2,500
Recommended Japanese White

おすすめの白ワイン 3,300
Recommended White

Red
日本のおすすめ赤ワイン 2,500
Recommended Japanese Red

おすすめの赤ワイン 3,300
Recommended Red                                                                         

DIGESTIF COCKTAIL
北イタリア産メロンチェッロ カルヴェンツァーノ ディ メローネ
Liguore Al Melone di Calvenzano from North Italy
  2,000

Dessert

ブラッドオレンジ風味のフローズンカタラーナ 1,800
Blood Orange Flavored Frozen Catalana

エスプレッソとマスカルポーネのミニパルフェ 2,000
Espresso and Mascarpone Mini Parfait
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