
すべて国産米を使用しています。Rice product of Japan. 
メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には 10%税金と 15%サービス料が含まれます。 

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge. 
ベジタリアン対応をご希望のお客様は、スタッフまでお申し付けください。 

Vegetarian option available upon request. 

TEPPANYAKI 

 

 
 

弓張月                             28,000                                         

YUMIHARIZUKI   
 
 

 

サーロイン炙り肉寿司、淡路島玉葱醤油 

Torched Sirloin Sushi, Awaji Island Onion Soy Sauce 

 

       新牛蒡のスープ、北海道産帆立貝柱 

Young Burdock Soup, Hokkaido Scallop 

 

黒毛和牛朴葉焼き 

国産筍と木の芽 

Grilled Kuroge Wagyu Beef - Hobayaki Style 

Japanese Bamboo Shoot and Japanese Pepper Leaf 

 

活け車海老 

国産アスパラガスとアメリケーヌソース 

Live Kuruma Prawn 

Japanese Asparagus and Americaine Sauce 

 

       コンラッド大阪ティーと桜のソルベ 

Conrad Osaka Tea and Sakura Sorbet 

 

       季節の焼き野菜 

             Grilled Seasonal Vegetables 

 

       特選黒毛和牛フィレ 80ｇ もしくは 特選黒毛和牛サーロイン 100ｇ 

       山葵、酢橘、青森にんにく                                                     

             Premium Kuroge Wagyu Beef Fillet 80 g or  

Premium Kuroge Wagyu Beef Sirloin 100 g  
             Wasabi, Sudachi, Aomori Garlic 
 

桜海老と大葉のガーリックライス、赤出汁、香の物 

Sakura Shrimp and Shiso Leaf Fried Garlic Rice, Red Miso Soup, Pickles 

 

もしくは／Or 
 

黒毛和牛サーロイン、焦がし醤油、トリュフ、京丹後産こしひかり 

赤出汁、香の物 

Kuroge Wagyu Beef Sirloin, Browned Soy Sauce, Truffle, Kyotango Koshihikari 

Red Miso Soup, Pickles 

 

       季節のフルーツ 

Seasonal Fruits 
 



すべて国産米を使用しています。Rice product of Japan. 
メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には 10%税金と 15%サービス料が含まれます。 

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge. 
ベジタリアン対応をご希望のお客様は、スタッフまでお申し付けください。 

Vegetarian option available upon request. 

      TEPPANYAKI 
 

 
 

天津星                  36,000                            

AMATSUBOSHI   
 
 

 

サーロイン炙り肉寿司、淡路島玉葱醤油 

Torched Sirloin Sushi, Awaji Island Onion Soy Sauce  

 

滋賀県産近江牛、関西風お吸いもの“肉吸い” 

Shiga Omi Beef, Kansai-Style Osuimono“Nikusui”  

 

明石鯛とあさり 

泉州レモンバターソース 

Akashi Sea Bream and Clam 

Senshu Lemon Butter Sauce 

 

滋賀県産近江牛サーロイン朴葉焼き 

丹波しめじと有馬山椒味噌 

Shiga Omi Beef Sirloin - Hobayaki Style 

Tanba Simeji Mushroom and Arima Sansho Pepper Miso 

 

コンラッド大阪ティーと桜のソルベ 

Conrad Osaka Tea and Sakura Sorbet 

 

       季節の焼き野菜 

             Grilled Seasonal Vegetables 

 

滋賀県産近江牛フィレ 

       山葵、酢橘、青森にんにく                                                     
Shiga Omi Beef Fillet 

             Wasabi, Sudachi, Aomori Garlic 
 

滋賀県産近江牛のガーリックライス、京丹後産こしひかり 

赤出汁、香の物 
Shiga Omi Beef Fried Garlic Rice, Kyotango Koshihikari 

             Red Miso Soup, Pickles 
 

       季節のフルーツ 

             Seasonal Fruits 

 

 

 

 

 



すべて国産米を使用しています。Rice product of Japan. 
メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には 10%税金と 15%サービス料が含まれます。 

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge. 
ベジタリアン対応をご希望のお客様は、スタッフまでお申し付けください。 

Vegetarian option available upon request. 

      TEPPANYAKI 
 

 
 

天満月                               45,000                                     

AMAMITSUTSUKI   
 
 

 

サーロイン炙り肉寿司、淡路島玉葱醤油 

Torched Sirloin Sushi, Awaji Island Onion Soy Sauce 

              

鮑の蒸し煮、春野菜と和だしのジュレ 

Braised Abalone, Spring Vegetables and Dashi Jelly  

 

松阪牛サーロイン焼きしゃぶ 

九条ネギと有馬山椒 

Grilled Matsusaka Beef Sirloin Shabu-Shabu 

Kujo Green Onion and Arima Sansho Pepper 

 

                活けイセエビ 

キャビアクリスタルとアメリケーヌソース 

Live Ise Lobster 

Caviar Kristal and Americaine Sauce 

 

コンラッド大阪ティーと桜のソルベ 

Conrad Osaka Tea and Sakura Sorbet 

 

       季節の焼き野菜 

             Grilled Seasonal Vegetables 

 

       特選松阪牛フィレ 80ｇ 

       山葵、酢橘、青森にんにく                                                     
             Premium Matsusaka Beef Fillet 80 g 
             Wasabi, Sudachi, Aomori Garlic 
 

桜海老と大葉のガーリックライス、赤出汁、香の物 

Sakura Shrimp and Shiso Leaf Fried Garlic Rice, Red Miso Soup, Pickles 

 

もしくは／Or 
 

黒毛和牛サーロイン、焦がし醤油、トリュフ、京丹後産こしひかり 

赤出汁、香の物 

Kuroge Wagyu Beef Sirloin, Browned Soy Sauce, Truffle, Kyotango Koshihikari 

Red Miso Soup, Pickles 

 

       季節のフルーツ 

Seasonal Fruits 
 


