
 

すべて国産米を使用しています。Rice product of Japan. 
メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には 10%税金と 15%サービス料が含まれます。 

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge. 
ベジタリアン対応をご希望のお客様は、スタッフまでお申し付けください。 

Vegetarian option available upon request. 

SUSHI 

旬                             22,000 

SHUN 

 
- 先 - 

- Appetizer - 

       北海道産蒸しバフンウニと帆立の低温煮 

             Steamed Hokkaido Bafun Sea Urchin, Stewed Hokkaido Scallop 

       肥後茄子素麺 淡路島産新玉葱クリスプ、叩きオクラ 

             Higo Eggplant Noodle, Crispy Awaji Island Spring Onion, Chopped Okura 

 

- 造 - 

             - Sashimi - 

       季節のお造り 

             Seasonal Sashimi 

 

               - 握 - 

       - Nigiri - 

               江戸前握り 十四貫 

       三種の厳選酢仕立て 

             Edomae Nigiri Sushi 14 pieces 

             Special Selected Three Kinds of Vinegar 

 

               - 巻 - 

               -  Rolled Sushi - 

       黒鮪の土呂 赤寿司米おこげ 手巻き 

             Bluefin’s Marbled Toro Tuna, Scorched Red Sushi Rice, Hand Rolled Style 

 

               - 椀 - 

             - Soup - 

       赤出汁 

             Red Miso Soup 

 

     - 甘 - 

     - Dessert - 

       寿司米と酒粕のリオレ 

             Riz au Lait with Sushi Rice and Sake Lees 

 

 
 

 

 

 



 

すべて国産米を使用しています。Rice product of Japan. 
メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には 10%税金と 15%サービス料が含まれます。 

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge. 
ベジタリアン対応をご希望のお客様は、スタッフまでお申し付けください。 

Vegetarian option available upon request. 

      SUSHI 

艶                  30,000 

TSUYA   

 
- 先 - 

- Appetizer - 

       香川県産ホワイトアスパラガス摺り流し、オシェトラキャビア 

             Kagawa White Asparagus Soup, Oscetra Caviar 

       千葉県産大蛤 餅煎餅、柚子 

             Chiba Large Clam, Crispy Mochi, Yuzu 
 

- 造 - 

             - Sashimi - 

       塩初鰹直火炙り 淡路島産新玉葱、寿司米 

             Torched Bonito, Awaji Island Spring Onion, Sushi Rice 

       桜鯛と若筍の白板昆布締め 辛子ほうじ茶 

             Seasonal Seabream, Bamboo Shoot, Kobujime Style, Hojicha Taste Mustard 
 

               - 肴 - 

               - Pot Dish - 

       富山県産生蛍烏賊しゃぶしゃぶ 菜の花、花山椒 

             Toyama Firefly Squid Shabu Shabu, Canola Flower, Japanese Sansho Pepper  
 

               - 和牛 - 

               - Wagu Beef - 

       厳選黒毛和牛フィレ塩麹漬け 藁燻製 

       北海道産蒸しバフンウニ 

             Premium Kuroge Wagyu Beef Fillet, Salted Rice Malt Marinated, Smoked Style 

             Steamed Hokkaido Bafun Sea Urchin 
 

               - 握 - 

       - Nigiri - 

               江戸前握り 八貫 三種の厳選酢仕立て 

             Edomae Nigiri Sushi 8 pieces, Special Selected Three Kinds of Vinegar 
 

               - 巻 - 

               - Rolled Sushi - 

       黒鮪の土呂 赤寿司米おこげ 手巻き 

             Bluefin’s Marbled Toro Tuna, Scorched Red Sushi Rice, Hand Rolled Style 
 

               - 椀 - 

             - Soup - 

       赤出汁 

             Red Miso Soup 
 

     - 甘 - 

     - Dessert - 

       寿司米と酒粕のリオレ 

             Riz au Lait with Sushi Rice and Sake Lees 

 


