
すべて国産米を使用しています。Rice product of Japan. 
メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には 10%税金と 15%サービス料が含まれます。 

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge. 
ベジタリアン対応をご希望のお客様は、スタッフまでお申し付けください。 

Vegetarian option available upon request. 

      SUSHI 

 

夕凪                               9,500 

YUNAGI       
 
 

- 先 - 

- Appetizer - 

               富山県産蛍烏賊 燻製 

       うるい、新若芽、京都 山利の白味噌 

               Smoked Toyama Firefly Squid 

              Urui, Spring Seaweed, Kyoto YAMARI White Miso 

 

               - 肴 - 

               - Fish Dish - 

               熟成鰆の醤油漬け 

       淡路島産新玉葱 寿司米 

               Soy Marinated Aged Japanese Spanish Mackerel 

             Awaji Island Spring Onion, Sushi Rice 

 

               - 握 - 

       - Nigiri - 

               江戸前握り 八貫 

       三種の厳選酢仕立て 

             Edomae Nigiri Sushi 8 pieces 

             Special Selected Three Kinds of Vinegar 

 

               - 巻 - 

               - Thin Roll - 

               本日の細巻き 

               Today’s Rolled Sushi 

 

               - 椀 - 

             - Soup - 

               赤出汁 

               Red Miso Soup 

 

     - 甘 - 

     - Dessert - 

               寿司米と酒粕のリオレ 

               Riz au Lait with Sushi Rice and Sake Lees 

  
 
 
 
 
 
 
 

 



すべて国産米を使用しています。Rice product of Japan. 
メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には 10%税金と 15%サービス料が含まれます。 

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge. 
ベジタリアン対応をご希望のお客様は、スタッフまでお申し付けください。 

Vegetarian option available upon request. 

SUSHI 
 
潮風                   12,800       

SHIOKAZE 

 
 

- 先 - 

- Appetizer - 

       富山県産蛍烏賊 燻製 

       うるい、新若芽、京都 山利の白味噌 

             Smoked Toyama Firefly Squid 

             Urui, Spring Seaweed, Kyoto YAMARI White Miso 
 

       - 握 - 

       - Nigiri - 

               江戸前握り 十二貫 

       三種の厳選酢仕立て 

             Edomae Nigiri Sushi 12 pieces 

             Special Selected Three Kinds of Vinegar 

 

       - 巻 - 

               - Thin Roll - 

       本日の細巻き 

             Today’s Rolled Sushi 

 

               - 椀 - 

             - Soup - 

       赤出汁 

             Red Miso Soup 

 

     - 甘 - 

     - Dessert - 

       寿司米と酒粕のリオレ 

             Riz au Lait with Sushi Rice and Sake Lees 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



すべて国産米を使用しています。Rice product of Japan. 
メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には 10%税金と 15%サービス料が含まれます。 

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge. 
ベジタリアン対応をご希望のお客様は、スタッフまでお申し付けください。 

Vegetarian option available upon request. 

      SUSHI 

 

蒼海                  16,000 

SOHKAI      

 
 

- 先 - 

             - Appetizer - 

       北海道産帆立 低温煮 

             Stewed Hokkaido Scallop 

       肥後茄子素麺 淡路島産新玉葱クリスプ、叩きオクラ 

             Higo Eggplant Noodle, Crispy Awaji Island Spring Onion, Chopped Okura 

 

- 造 - 

             - Sashimi - 

       季節のお造り 二種 

             2 Kinds of Seasonal Sashimi 

 

               - 肴 - 

               - Roasted Dish - 

       若筍醤油焼き 新若芽ソース、菜の花 

             Roasted Young Bamboo Shoot, Spring Seaweed Sauce, Canola Flower  

 

       - 握 - 

       - Nigiri - 

               江戸前握り 十二貫 

       三種の厳選酢仕立て 

             Edomae Nigiri Sushi 12 pieces 

             Special Selected Three Kinds of Vinegar 

 

       - 巻 - 

               - Thin Roll - 

       本日の細巻き 

             Today’s Rolled Sushi 

 

               - 椀 - 

             - Soup - 

       赤出汁 

             Red Miso Soup 

 

     - 甘 - 

     - Dessert - 

       寿司米と酒粕のリオレ 

             Riz au Lait with Sushi Rice and Sake Lees 
 

 


