
DINNER　MENU



FISH

PREMIUM KANSAI LOCAL GASTRONOMY
27,000

SIGNATURE

STARTER

SOUP

淡路島3年とらふぐ、ビーツ、淡路島ライム
Awaji Island 3 years Tiger Fugu, Beetroot, Awaji Island Lime

聖護院蕪、兵庫県産シラサエビ、丹波黒鶏
Shogoin Turnip, Hyogo Shirasaebi, Tamba Black Chicken

京都平飼い卵、黒門市場伊勢屋つけもの、パルミジャーノ、トリュフ
薪火で燻したまぐろのタルタル

Wood Smoked Tuna Tartare
Kyoto Free Range Egg, Kuromon Market Iseya Tsukemono, Parmigiano, Truffle

Mignardises, Coffee or Tea

メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には10%税金と15%サービス料が含まれます。

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge.

MAIN

DESSERT

小菓子とコーヒーまたは紅茶

Local Spanish Mackerel, Soy Milk, Celeriac
近海産鳥羽産寒鰆、豆乳、根セロリ

奈良県産和牛大和雌牛フィレ肉、燻製芋、ロマネスコ
Nara Wagyu Beef Yamato Mesuushi Fillet, Smoked Potato, Romanesco

Strawberry, Sake Lees, Wakayama Bergamot
ストロベリー、酒粕、和歌山県産ベルガモット



ビーガンストラッチャ、キヌア、大阪産ミニトマトアマメイド

Today's Selection of Wagyu Beef Fillet (+6,500)
本日のセレクション和牛フィレ (+6,500)

Today’s Selection of Aged Beef  (+3,500)

本日のマーケットフィッシュ
Today's Market Fish

Or

Kansai Local Vegetables Salad, Local Beetroot Vinaigrette

MAIN

Rare Grilled Bluefin Tuna
Or

Vegan Stracciatella, Quinoa, Osaka Mini Tomato Amamade

Canadian Lobster 300g (+4,500)

本日のセレクション国産牛　フィレ (+3,500)

DESSERT

Today's Selection of Domestic Beef Fillet (+3,500)
Or

カナディアンロブスター　300g (+4,500)

Or

Or

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge.

チョコレートスフィア
キャラメルチョコレート、マンゴーオレンジ、アーモンド

Chocolate Sphere
Caramel Chocolate, Mango Orange, Almond

小菓子とコーヒーまたは紅茶
Mignardises, Coffee or Tea

メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には10%税金と15%サービス料が含まれます。

京都平飼い卵、黒門市場伊勢屋つけもの、パルミジャーノ、トリュフ
薪火で燻したまぐろのタルタル

関西近郊野菜のサラダ、ローカルファームビーツのビネグレット
SALAD

Wood Smoked Tuna Tartare
Kyoto Free Range Egg, Kuromon Market Iseya Tsukemono, Parmigiano, Truffle

Today's Selection of Domestic Beef Sirloin
本日のセレクション国産牛　サーロイン

本日のセレクション熟成肉  (+3,500)

Or

サステナブルサーモン
Sustainable Salmon 

Or

本マグロのレアグリル

KANSAI LOCAL GASTRONOMY
19,000

STARTERS

SIGNATURE

薪焼きトマトフォンデュ、京都九条ネギ、スモークサワークリーム
本日のマーケットフィッシュカルパッチョ

Today's Market Fish Carpaccio 
Wood Grilled Tomato Fondue, Kyoto Kujo Green Onion, Smoked Sour Cream



メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には10%税金と15%サービス料が含まれます。

ルバーブのコンポート 

本マグロのレアグリル

Today's Selection of Domestic Beef Sirloin
本日のセレクション国産牛　サーロイン

Canadian Lobster 300g (+4,500)
カナディアンロブスター　300g (+4,500)

本日のセレクション熟成肉  (+3,500)

Or

Or

Or

赤ワイン、ストロベリー、マダガスカル産バニラ

Or

本日のセレクション国産牛　フィレ (+3,500)
Today's Selection of Domestic Beef Fillet (+3,500)

Or

CHEF'S SPECIAL
17,000

本日のマーケットフィッシュカルパッチョ

聖護院蕪、兵庫県産シラサエビ、丹波黒鶏

Today's Market Fish Carpaccio
Wood Grilled Tomato Fondue, Kyoto Kujo Green Onion, Smoked Sour Cream

APPETIZER

薪焼きトマトフォンデュ、京都九条ネギ、スモークサワークリーム

SOUP

本日のマーケットフィッシュ
Today's Market Fish

Or

Shogoin Turnip, Hyogo Shirasaebi, Tamba Black Chicken

All menu selling prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% TAX and 15% Service Charge.

MAIN

DESSERT

Rare Grilled Bluefin Tuna

Today’s Selection of Aged Beef  (+3,500)

Today's Selection of Wagyu Beef Fillet (+6,500)
本日のセレクション和牛フィレ (+6,500)

Mignardises, Coffee or Tea
小菓子とコーヒーまたは紅茶

Rhubarb Compote

Red Wine, Strawberry, Madagascar Vanilla

サステナブルサーモン
Sustainable Salmon 

Or


