
Osaka Curly Kale, Kanzuri, Maiko Kintoki Sweet Potato

コーヒーまたは紅茶
Coffee or Tea

Brussel Sprouts, Arima Sansho Pepper, Red Wine Sauce
(+3,000 )

Brussel Sprouts, Arima Sansho Pepper, Red Wine Sauce
(+3,600 )

芽キャベツ、有馬山椒、赤ワインソース
Wood Grilled Hyogo Tajima Beef Loin

奈良県産和牛大和雌牛フィレ薪焼き

Wood Grilled Nara Wagyu Yamato Mesuushi Fillet

All prices are quoted in Japanese Yen, and price inclusive of taxes and service charge.

メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には税金・サービス料が含まれます。

Casis Mousse with Chestnut Cream

KANSAI LOCAL GASTRONOMY 15,900

Pear and Verbena Comport

マッシュルームリゾット
トリュフ、滋賀県近江鴨節、クリスピージンジャー

Mushroom Risotto

和梨とベルベーヌのコンポート
カシスムースと栗のクリーム

近海産サワラ
大阪ツリーケール、かんずり、舞子金時

Local Spanish Mackerel

藁焼きした近海産カツオ

Straw Grilled Local Bonito

京都宇治平飼い卵ワビスケと五穀
Kyoto Uji Free Range Egg Wabisuke and 5 Grain Rice

北海道産鹿肉、カシス、カリフラワー
Hokkaido Venison, Cassis, Cauliflower

芽キャベツ、有馬山椒、赤ワインソース

Or

近海産平目

Pickled Black Radish, Beetroot, Walnuts

黒大根のピクルス、ビーツ、クルミ
Local Turbot

Truffle, Shiga Ohmi Duck Breast Bushi, Crispy Ginger

Shungiku, Sesame Crisp, Awaji Lemon

春菊、ゴマのクリスプ、淡路島レモン

Or

兵庫県産但馬牛ロース薪焼き



コーヒーまたは紅茶
Coffee or Tea

近海産平目
黒大根のピクルス、ビーツ、クルミ

北海道産鹿肉、カシス、カリフラワー

Local Turbot
Pickled Black Radish, Beetroot, Walnuts

柿とスパイスのマーマレード
ディプロマクリーム、コーヒーチュイールとアーモンドガナッシュ

Crème Diplomat, Coffee Tuile and Almond Ganache

Brussel Sprouts, Arima Sansho Pepper, Red Wine Sauce

Spiced Persimmon Marmalade

奈良県産和牛大和雌牛フィレ薪焼き
芽キャベツ、有馬山椒、赤ワインソース

Mushroom Risotto
Truffle, Shiga Ohmi Duck Breast Bushi, Crispy Ginger

Wood Grilled Nara Wagyu Yamato Mesuushi Fillet

マッシュルームリゾット
トリュフ、滋賀県近江鴨節、クリスピージンジャー

近海産イセエビ薪焼き
カボチャとタラゴンのブリュレ、淡路玉ねぎ

Wood Grilled Local Ise Lobster
Pumpkin and Tarragon Brule, Awaji Onion

Hokkaido Venison, Cassis, Cauliflower

京都宇治平飼い卵ワビスケと五穀
Kyoto Uji Free Range Egg Wabisuke and 5 Grain Rice

KANSAI LOCAL GASTRONOMY PREMIUM 22,800

CHEF'S SPECIAL 12,700

栗とブラウンバタークルトン
Roasted Maitake Mushroom Soup

Chestnuts and Brown Butter Crouton

近海産サワラ

ローストした舞茸のスープ

近海産平目

Brussel Sprouts, Arima Sansho Pepper, Red Wine Sauce

沖縄黒糖とイチジクのロースト

黒大根のピクルス、ビーツ、クルミ

大阪ツリーケール、かんずり、舞子金時

Fig Roasted in Okinawan Black Sugar 
Toasted Brioche with Wasabi and Fromage Blanc Ice Cream

Local Spanish Mackerel
Osaka Curly Kale, Kanzuri, Maiko Kintoki Sweet Potato

低温調理した黒毛和牛薪焼き
芽キャベツ、有馬山椒、赤ワインソース
Wood Grilled Sous Vide Kuroge Wagyu Beef

Local Turbot
Pickled Black Radish, Beetroot, Walnuts

コーヒーまたは紅茶
Coffee or Tea

メニューの表示料金はすべて日本円で表記されており、表示料金には税金・サービス料が含まれます。

All prices are quoted in Japanese Yen, and price inclusive of taxes and service charge.

トーストブリオッシュとワサビ、フロマージュブランアイス
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